Das Pauli Magazin | Romeo Brodmann 2026

1 . "
WGSN Euromonitor af&co. /
Food & Drink Foodservice / Carbonate
Protein, Ballaststoffe, 2026-2035 b Food J Hospitality : Farmantation: Sausrtel
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|dentititsfliche utter 1rur Beliebigkeit
die Zukunft
Preiswurdigkeit statt billig Atmosphare, Ritual, Erinnerung
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rechtfertigen Preis & Val & 0 Hospitality & Erlebnis Service als Kulturtrager
e Gastrotrends 0 0
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rlebni - _ -
BT - 202 6 —_ 2 03 5 L - mehr als Verpflegung
Restaurantbesuche
Delivery bleibt
Regiﬂnalitéit mit Geschichte . . hahere Kosten und
glaubwiirdige Herkunft Herkunft & = 0 Delivery, Convenience & hérterer Wettbewerb
lokale Produkte, kulturelle @ lokale Aromen % Hyhndmudelle iﬂ;t.;exg; e FasERuant
Erzihl ~— , (Euromonitor, afé&co.)
v ung (WGSN, Euromonitor) nicht jedes Gericht ist
nicht nur ,lokal”, sondern lieferfahig

warum dieses Produkt?"

Food wird funktionaler

crunchy creamy,
chewy, layered

Textur fast so wichtig Sensorik & Textur

@ Die eigentliche

Gastronomie wird emotionaler
Getranke werden strategischer

Grundhewegung Handwerk wird glaubwiirdiger

wie Geschmack (WGSN / Trendbeobachtung)
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Essen als haptisches
Erlebnis
. WGSN = Konsum, Produkt, Geschmack

. Euromonitor = Daten, Konsum, Foodservice

.' af&co. = Hospitality, Restaurantpraxis
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Gaste: preissensibler +
gesundheitsbewusster +
erlebnishungriger

Kernaussage

Gewinnen werden nicht jene, die jedem Trend
hinterherlaufen, sondern jene, die Gesundheit,
Erlebnis, Preiswirdigkeit, Herkunft, Handwerk
und Gastlichkeit glaubwiirdig verbinden.




